
Fromage | Cheese 
ASSORTIMENT DE FROMAGES, CHUTNEY        24€ 
Cheese assortment, chutney 

Les desserts | The desserts  

TARTE CHOCOLAT | CHOCOLATE PIE	 	 	 	 	 	 	 16€ 
PÂTE SUCRÉE, BISCUIT JOCONDE, GANACHE CHOCOLAT, CARAMEL BEURRE SALÉ 
Chocolate pie, almond biscuit, chocolate ganache, salted caramel 

PROFITEROLE 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 16€ 
CHOUX, GLACE VANILLE, CHANTILLY, AMANDES, SAUCE CHOCOLAT 
Pastry chou, vanilla ice cream, whipped cream, almond, chocolate sauce 

MACARON 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 16€	  
COQUE MACARON, DIPLOMATE PISTACHE, FRAMBOISES, COULIS FRAMBOISES-YUZU 
Macaron, pistacchio cream, raspberries, raspberry & yuzu sauce 

TARTE CITRON DESTRUCTURÉE | LEMON PIE	 	 	 	 	 	 16€ 
SABLÉ BRETON, CRÉMEUX CITRON, MERINGUE ITALIENNE 
Biscuit, lemon cream, meringue 

FRUITS FRAIS 	 | FRESH FRUITS	 	 	 	 	 	 	 	 19€ 
ASSIETTE DE FRUITS SELON ARRIVAGE 
Fruits plate 

GLACES & SORBETS MAISON | HOMEMADE ICE CREAMS & SORBETS	  6€ 
Glaces - pistache, chocolat, vanille, piña colada |Ice creams - pistachio, chocolate, vanilla, piña colada 
Sorbets - framboise, citron vert, passion, banane, coco, mangue 
Sorbets - raspberry, lime, passionfruit, banana, coconut, mango 

 
Coupes de Champagne - Champagne by the glass, 12cl 

N.V J.LASSALLE « PRÉFÉRENCE » BRUT 1ER CRU       20€ 
N.V DHONDT-GRELLET « DANS UN PREMIER TEMPS » BRUT    25€ 
N.V J.LASSALLE ROSÉ          27€ 
NV. DELAMOTTE BLANC DE BLANCS        37€ 

Prix nets, service compris 



AFTER DINNER COCKTAILS - 20€ 18cl 
TEQUINI 

TEQUILA REPOSADO, KAHLUA, FRANGELICO, LIQUEUR 43, CAFÉ, AGAVE 
Reposado tequila, coffee liquor, hazelnut liquor, liquor 43, coffee, agave 

LES VINS DOUX NATURELS | DESSERT WINE  - 8cl 

2018 CÔTEAUX-DU-LAYON                               18€ 
 2018 VIN DE CONSTANCE - SOUTH AFRICA    20€       

2016 CHÂTEAU D’YQUEM -  37,5cl Bottle        820€ 
2005 CHÂTEAU D’YQUEM -  75cl Bottle      1,350€ 

PORTO  
RAMOS PINTO 10 YO                                            15€ 
 RAMOS PINTO 30 YO                                 35€ 

         

Prix nets, service compris 

DIGESTIF - 10€ 6cl  
LIMONCELLO  

GET 27 
COINTREAU 

BAILEY’S 
GRAND MARNIER 

AMARO MONTENEGRO 
FERNET BRANCA 

FRANGELICO 

COGNAC - 5cl  
MARTELL V.S                    12€ 
REMY MARTIN VSOP     20€ 
REMY MARTIN XO         40€ 

ARMAGNAC - 5cl 
APOTHICAIRE DE L’ARMAGNAC 

FOLLE BLANCHE           22€ 
COLOMBARD 2013      25€ 
COLOMBARD 1995      30€ 

BAS-ARMAGNAC - 5cl 

DARROZE 1991            40€ 

CALVADOS - 5cl 
ROGER GROULT  3 ANS / 3 YO - 18€ 

ROGER GROULT 12 ANS / 12 YO - 22€ 

EAU-DE-VIE - 5cl 
POIRE WILLIAM’S - 12€ 

GRAPPA DI CHARDONNAY - 10€ 

Cafés & thés |Coffee & tea 
ESPRESSO	 	 	 	 4€	  
CAPPUCCINO 	 	 	 6€ 
AMERICANO 	 	 	 6€ 
MACCHIATO		 	 	 6€ 
THÉ - TEA | INFUSION	 	 6€ 
Black tea, Sencha, Camomille, 
Verveine - verbena, Ginger/lemon 
MENTHE FRAICHE	 	 	 8€ 
ICED TEA MAISON 	 12cl	 	 8€ 
ICED COFFEE	 12cl	 	 	 8€ 


